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Bonifacio Ferrer, 2

12400  SEGORBE (CASTELLON) Telf. 964520308

15 NOVIEMBRE 201615 NOVIEMBRE 201615 NOVIEMBRE 201615 NOVIEMBRE 2016

programa

Jornada técnica de especialización

martes 15/11/16martes 15/11/16martes 15/11/16martes 15/11/16

18:00 a 19:30 Factores que influyen en la calidad del aceite de oliva.Factores que influyen en la calidad del aceite de oliva.Factores que influyen en la calidad del aceite de oliva.Factores que influyen en la calidad del aceite de oliva.

Sergio Paz Compañ - Director Estación Experimental Agraria de Vila-Real
Servicio de Transferencia de Tecnología

19:30 a 21:00 Análisis sensoriales y calidad del aceite.Análisis sensoriales y calidad del aceite.Análisis sensoriales y calidad del aceite.Análisis sensoriales y calidad del aceite.

María Luisa Ruiz Domínguez - Jefa de  Sección de análisis de Alimentos y 
Bebidas Alcoholicas. Laboratorio Agroalimentario de Valencia

información e inscripción EEA Vila-Real
telf. 964520308 . esexag_vilareal@gva.es

más información

web: 

Facebook:
Twitter:

LinkedIn:

sobre los programas de formación del IVIA en:

http://www.ivia.gva.es/ campus-ivia

https://www.facebook.com/redesivia
https://twitter.com/GVAivia

https://www.linkedin.com/company/instituto-valenciano-de-investigaciones-agrarias---ivia


